
Voorgerechten
C A R P A C C I O  P E S T O
Rucola, pestomayonaise, parmezaanse kaas, pijnboompitten

12

H E R T E N B I E F S T U K  C A R P A C C I O
Ingelegde kool, oude kaas, truffeldressing

13

B R U S C H E T TA  P A L I N G
Gerookte paling, palingmousse, citrus

13

H U I S G E R O O K T E  Z A L M
Whiskey-mosterd, gepofte choggia biet, veldsla

13

G A R N A L E N TA C O ’ S
Gember-knoflooksaus, jalapeno, mesclun

13

G E V U L D E  P O R T O B E L L O
Zongedroogde tomaat, blauwschimmelsaus, goudse kaas

12

P R E I  M O Z A Ï E K
Nori, paprika quinoa, citrus, avocado

12

G E B A K K E N  C H O R I Z O
Rucola, rode wijnstroop, honing, pittenmix

12

F R A N S E  U I E N S O E P
Ui, kaas

6

B O S P A D D E S T O E L E N S O E P
Paddestoel

6

Vegetarisch

Heb je een allergie of intolerantie? Laat dit ons wel even weten!



Hoofdgerechten

C H E E S E B U R G E R
Geserveerd met bijpassend broodje. Blauwschimmel, rucola, knoflook-
gembersaus, bacon, gekarameliseerde ui

17

F L AT  I R O N  S T E A K
Hete bliksem, tuinkruidenjus, krokante ui

24

S T O O F P O T J E  S U K A D E
Geserveerd met brood of friet. Sukade, winterse groenten

23

I B E R I C O  C A B E C E R O
Knoflookpuree, chimichurri

22

R I B F I N G E R S
Keuze: Zoet of pittig. Paprika, taugé, bosui

21

P H I L LY  C H E E S E  S T E A K
Veldsla, provolone, honing-mosterdsaus, ui

17

H E R T E N B I E F S T U K
Finger fries, tijmjus

25

P A R E L H O E N
Wortelcrème, schorseneren, dragonsaus

22

K I N G  F I S H
Aardappelkoekjes, bearnaisesaus, gepofte tomaat

24

R O O D B A A R S F I L E T
Kruidencouscous, sugar snaps

24

G E V U L D E  C O U R G E T T E
kruidencouscous, blauwschimmel

19

O V E N G E G R I L D E  B R O C C O L I
Hete bliksem, parmezaan

20

Vegetarisch

Heb je een allergie of intolerantie? Laat dit ons wel even weten!

Alle hoofdgerechten worden geserveerd met friet.



Bijgerechten
P O TAT O  S K I N S  -  Bacon, cheddar, bosui 4,5
G E G R AT I N E E R D E  B L O E M K O O L  -  Parmezaanse kaas 4,5
G E G R I L D E  G R O E N T E N -  Seizoensgroenten 4,5
G A R L I C  F R I E S  -  Knoflook 5,5

Vegetarisch

Heb je een allergie of intolerantie? Laat dit ons wel even weten!

Drankjes van het seizoen

Bekijk ook onze Gin & Tonic- of cocktailkaart voor meer drankjes.

H E N D R I C K S  G I N  &  T O N I C
Fever-tree Premium Indian tonic, komkommer & zwarte peper

9,5

O L D  F A S H I O N E D
Bourbon, suiker, Angostura bitter, sinaasappel

8,5



Desserts
P E R Z I K R O O S J E S
Bladerdeeg, karamel-zeezoutijs

8

S T O O F P E R E N  C R U M B L E
Stoofpeerstroop, ijs

9

T R I O  V A N  C H O C O L A D E
Witte chocolade ijs, pure chocolademousse, melkchocolade crumble

9

M A N G O  B A V A R O I S
Passievrucht, fruitparels, meringue

9

C H E E S E C A K E  M O U S S E
Pecan, bastogne, karamel

8

S E L E C T I E  V A N  Z A C H T E  K A Z E N
Dadelbrood, huisgemaakte compôte

9

W I N T E R S E  D A G
Witte chocolade, aardbei, citroenijs, panna cotta, kokos

9

K I N D E R  I J S C O U P E
Vanille- of aardbeienijs, knettersuiker, chocoladeschots

3

I J S ,  P E R  B O L
Wisselende smaken, optioneel met slagroom (+ 0,5)

2

Vegetarisch

Heb je een allergie of intolerantie? Laat dit ons wel even weten!


